VINA COBOS

CHARDONNAY 2024

A temporada de 2024 foi marcada por intensas nevascas, que aumentaram
significativamente a disponibilidade hidrica na provincia. No entanto, as
precipitagdes foram escassas e as temperaturas tenderam a ser baixas
durante a maturagdo das uvas. Essas condi¢coes favoreceram um actimulo
gradual de agucares, acompanhado de uma maturagao lenta e progressiva de
outros componentes da baga. Como resultado, alcangamos um equilibrio
ideal entre maturac¢io e acidez, criando um Chardonnay que se destaca pela
sua frescura, sem perder textura nem concentragao.

* Apelagao: Valle de Uco

* Selecdo de parcelas de vinhedos de 2 produtores em: San Pablo, Los
Chacayes

+ Altitude: 1100 - 1200 m

* Solos: Aluviais. Solos pedregosos e calcarios, com maior altitude e
drenagem. Muito pobres em matéria organica.

* Colheita noturna, manual com tesoura, 22/2 al 18/3

* Sele¢ao manual de cachos

* Fermentagio em carvalho francés

* 50% fermenta¢ao malolactica

* Envelhecido em barricas e foudres de carvalho francés, 25% novos,
por 10 meses

* Engarrafado sem clarificagdo

Cor amarelo-palha pélido com tons esverdeados. Aromas expressivos
de flores brancas e maga verde. Em boca é puro, mineral,
concentrado, elegante e suculento.
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