FELINO

MALBEC 2024

A temporada de 2024 foi marcada por nevascas intensas, que aumentaram
significativamente a disponibilidade hidrica na provincia. No entanto, as
precipitagdes foram escassas e as temperaturas tenderam a ser baixas durante a
matura¢do da uva. Essas condi¢des favoreceram um acimulo gradual de
acucares, acompanhado de uma maturagio lenta e progressiva de outros
componentes da baga, resultando em taninos suaves e cores intensas, refletindo
uma qualidade excepcional.

* Apelagdo : Mendoza
67% Valle de Uco
33% Lujan de Cuyo
* Altitude: entre 850-1400 m
* Solos: aluviais, pobres em matéria orgénica, bem drenados, com grande
presenca de pedras e cascalhos.

¢ (Colheita manual com tesouras, de 13/3 a 24/4

* Selecdo manual de cachos

» Fermentagdo em tanques de a¢o inoxidavel

* 100% fermentag¢ao malolactica

* Envelhecido 92% em tanque de a¢o inoxidavel, 8% em carvalho
francés novo, 9 meses

* Engarrafado sem clarificacdo

Cor vermelho profundo com tons de violeta. Aromas de ameixa,
mirtilos, mentol e toques de esséncia floral. No paladar, é concentrado,
bem equilibrado, suculento, puro e com final longo.
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